D H O T E L

RESCHENHO

... @EEEN, trinkan, kemmuniziaren

Wir bitten Sie, sich bei der IThrer Auswahl auf
ein Menii zu beschrinken! Falls Sie zwischen
den Meniis wihlen mochten, bitten wir um
Kontaktaufnahme. Danke.



Menii 1

Rosa gebratene Entenbrust
anf buntem Blattsalatteller
in Himbeer-Balsamicodressing
mit knusprigem Gebick

S a5 a5d
Italienische Zwiebelsuppe

aSSasas

Schweinemedaillons "Weinhauerart"
in Tranben-Roguefortsance

mit Schlosskartoffeln

und Gemiisevariationen

L9 L 9L o

Hausgemachtes Erdbeersorbet
mit zarter Garnierung

€ 31.00

Menii 2

Parmaschinken
mit Luckermelone, Oliven

und knusprigem Gebick

a3 a5 a5d
Kiseschoberlsuppe

L9 L 9L o

Schweinefilet "Poivre"
auf Sance Hollandaise
mit Backerinnenkartoffeln
und zarten Gemiisevariationen

L 9L 9L o

Vanilleeis
mn marinierten Himbeeren
mit Schlagsahne

€ 31.00



Menii 3

Geriuchertes Forellenfilet
mit Apfelkren, Butterstern
und knusprigem Gebick

aSS s

Griessnockerlsuppe

L 9L 9L o

Schweinefilet
in Pfifferlingrabmsauce
mit Butterspdtzle
und erlesenem Geniise

aSS s

Eisbecher
mit frischen Friichten und Schlagrahm

€ 32.00

Menii 4

Salatbouquet
it ffrisch gerdsteten Brotwiirfeln
und Speckscheiben

a5
Tomatensuppe
it Zucchinischetben und kleiner Sabnehanbe

a5 a3 a5d
Rosa gebratener Lammriicken
in der Kranterkruste
anf Honig-Thymiansance
mit buntem Gemiise

und Kartoffelgratin
L9l ol o

Zimtparfait
it flambierten Dirrpflanmen

€ 34.00



Menii 5

Carpaccio vom Rindetfilet
mit Ruccola, gehobeltem Parmesan

und knusprigem Gebick
Sal ol o

Broccolirahmsuppe

L 9L 9L o

Kalbsriickensteak ""Florentiner Art"
mit Safranreis
und zarten Gemiisevariationen

L9 L 9L o

Frische Ananas ,,Madlaine*

it Amarenakirschen und Eis

€ 35.00

Menii 6
Honigmelone in Portwein

aSS s

Koniginnenpastete
mit Ragout fin

L 9L 9L o

Rinderriickensteak "Tyrolienne"
an Tomaten-Rahm-Cognac-Sanuce

it gebackenen Zwiebelringen
Kartoffeleroketten

und Gemiise der Saison

L9l ol o
Orangenpalatschinke "Grand Marnier"

€ 34.00



Menii 7

wie Menii 6 jedoch mit
Zitronensorbet
als Zwischengericht
und als Hauptgericht

Filetsteak vom Rind
"Tyrolienne"
an Tomaten-Rahm-Cognac-Sauce
it gebackenen Zwiebelringen
Rartoffelferoketten

und Gemiise der Saison

€40.00

Menii 8

Gebeizter Lachs
mit Apfel-Sherry-V inaigrette

Ealal ol
Kriftige Rinderkraftbriihe

it Krauternocker!

L 9L 9L o

Trio von zarten Filet’s
(von Kalb, Schwein und Rind)
anf Sance Madeira
it Schlosskartoffeln

und feinen Genmiisevariationen

L9 L 9L o

Eisparfait ,,Grand Marnier*
anf Orangenspiegel und Schlagsabne

€ 36.00



Menii 9

Gemischter Vorspeisenteller '""Reschenhof"

S a5 a5d
Spargelrahmsuppe

aSSasas

Rindsfilet, zart rosa gebraten

anf Sance "Madeira"
an Trifffelpiiree

und feinen Gemiisevariationen

aSS s

Hausgemachtes Zitronensorbet
mit Maracuja

€ 35.00

Menii 10

Riucherlachskreation
mit Salatbouguet
und knusprigem Gebick

aSS s

Italienische Zwiebelsuppe

L9 L oL o

Filetsteak vom Rind
gereicht mit Zweierler Sancen
(Sance Bernaise und Madeira mit roten Beeren)

mit Williamskartoffeln

und zarten Gemiisevariationen

L 9L 9L o

Mousse au chocolat
mit Amarenakirschen und Schlasahne

€ 35.00



Menii 11

Gerduchertes Forellenfilet
mit Butterstern, Sahnekren

und knusprigem Gebick
a3 a5 a5d

Steinpilznockerlsuppe

L9 L oL o

Hirschriickensteak '""Maximilian"
it Preiselbeerbirne

Triiffelbandnudeln

und feinen Kohlgemiisevariationen

L 9L 9L o

Maroniparfait
anf Rumschanm und Maripanstrensel

€ 37.00

Menii 12

Geriauchertes Forellenfilet und Lachsrose
von der Tiroler Gebirgsbachforelle und Wildlachs
it Apfel-Sahne-Kren
und knusprigem Baguette
a5

Erbsenschaumsiippchen

L9l ol o
Kalbsriickensteak "Madagaskar"
(it griinen Pfefferkdrnern gefiillt)
anf Sauce Hollandaise
mit Bdickerinnenkartoffeln
und zarten Gemiisevariationen

aSS s

Topfennockerl
anf Erdbeermark

mit V anilleeis

€ 35.00



Menii 13

Antipastigustation
Erlesener Teller von hausgemachten Antipasti
mit knusprigem Gebick

Ealal ol
Tagliatelle Romagna

mit Zucchini und gebratenen Garnelen
L9 L 9L o

Costoletta di vitello
Kalbskotelette natur gebraten
mit Kdisereis
und zarten Gemiisevariationen

a3

Trio von Panna cotta
Mousse au chocolat und Tiramisu

€ 32.00



Menii 15
(ab 20 Personen)

Kriftige Rindssuppe
mit hausgemachten Frittaten

a3 aiads

Ofenfrischer Kalbsbraten
mit Butterreis
und feinen Gemiisevariationen

a3 aiads

Frischer Fruchtsalat
., Grand Marnier

€ 24.00

Menii 16
(ab 20 Personen)

Kriftige Rindssuppe
mit Kalbsleberschnitten

L 9L 9L o

Gespickter Rinderriicken
frisch vom Robr
in Wacholderrahmsaunce
mit Preiselbeergelee

Kartoffelkroketten
und reichhaltiger Gemiiseplatte

aSS s

Pfirsich Melba
mit 1V anilleeis und Schlagsabne

€ 24.00



Vegetariermenii I

Vegetarischer Antipastiteller

L9 L oL o

Gemiiserahmsuppe

L 9L 9L o

Gemischter Fischteller
it Wildmixcreis
und feinem Gemiise

a3

Hausgemachtes Zitronensorbet
mit Maracuja

€ 32,00

Vegetariermenii 11

Bunter Blattsalatteller
it gegrillten Scampis

L 9L 9L o

Minestrone

Sabl ol o
Papardelle

mit Steinpilzrabmsance

L 9L 9L o

Eisbecher
mit frischen Friichten

€28.00



Vegetariermenii 111
Ruccola mit Tomaten und Mozzarella

L9 L oL o

Zucchinirisotto

L 9L 9L o

Tris
(Schlipfkrapfen, Spinatknidel und Késenockerl)

it brauner Butter
a5

Vanilleeis
in Himbeeren mit Amaretto

€29,00

Vegetariermenii 1V

Gebackene Champignons
mit Sauce ,,Remoulade”
und buntem Salatbouguet

aSSadas

Tomatenrahmsuppe

L9 L 9L o

Gediinstetes Gemiise
,sProvencale
anf Crempolenta

L 9L 9L o

Orangenpalatschinke "Grand Marnier"

€28.00



